
STRIPPOLI
RISTORANTE PIZZERIA

SPECIALITÀ PUGLIESI

ACCETTIAMO PRENOTAZIONI PER:
EVENTI, CATERING, FESTE DI LAUREA E CERIMONIE

WE ACCEPT RESERVATIONS FOR:
EVENTS, CATERING, GRADUATION PARTIES AND CEREMONIES
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TERRA / LAND
Bruschetta classica / Classic bruschetta *1	 €  2,00	
Bruschetta con patè di olive, caprino e acciughe	 €  2,50	
Bruschetta with olive, goat and anchovy patè *1,4,7 
Burrata / Apulian burrata *7 	 € 13,00
Mezza burrata / Half Apulian burrata*7	 €  7,00
Affettati misti / Mixed cold cuts
     tagliere piccolo / Small chopping board	 €  5,00
     tagliere grande / Large chopping board	 €  8,00
Piatto sott’oli / Plate pickles oil	
     piccolo / Small	 €  6,00
     grande / Large	 €  8,00
Misto di formaggi con miele e noci/ Mixed cheese with honey and nuts                             	 €  8,00
Gnocco fritto con crudo di Parma	 €  9,00
Fried gnocco with Parma ham *1,6,11
Piatto della casa *1,7 	 €  32,00
(burrate, verdure miste alla piastra, prosciutto crudo, focaccine olio e sale)
Plate of the house (burrate, mixed grilled vegetables, raw ham, scones oil and salt)
Antipasto  Strippoli (burrata, salumi, sott’oli)	 €  25,00
Appetizer Strippoli (burrata, cold cuts, olive oil preserved vegetables) *1,7
	

MARE / SEA 
Insalata di mare calda / Hot seafood salad *2,4	 € 12,00
Polipo su letto di patate  / Octopus on a bed of  potatoes *4,14	 € 13,00
Sautè di cozze e vongole / Sautè mussels and clams *2	 € 10,00
Cozze marinate /Marinated mussels *2	 €  8,00
Calamari ripieni / Stuffed squid *1,7,14	 €  8,00
Antipasto di pesce (per 2 persone)                                                                                                                             	 €  25,00
Fish appetitizer (for 2 people)

	
	

Antipasti della casa Appetizers

Coperto  / Cover charge	 €  2,00
Lista degli allergeni disponibile su richiesta / List of allergens available on request
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 Penne con pomodoro / Arrabbiata	 €  6,00
 Penne with tomato / Arrabbiata sauce (spicy) *1	
Orecchiette cime di rapa (piatto invernale) con aglio, acciughe, olio extra vergine di oliva 	 €  8,00
Orecchiette turnip tops (winter dish) with garlic, anchovies, extra virgin olive oil  *3,4	
Orecchiette della casa (pomodori, salsiccia, aglio, prezzemolo, olio extra vergine)	 €  8,00
Orecchiette of the house (tomatoes, sausage, garlic, parsley, extra virgin olive oil) *1	

Pasta ai ceci o fagioli (piatto invernale)	 €  7,00 
Pasta with chickpeas or beans (winter dish) *1			 
Trofie con calamari, pesto e pomodorini	 €  9,00
Trofie with squid, pesto and cherry tomatoes *1,5,6,14			 
Spaghetti allo scoglio                         	 € 13,00
Spaghetti with seafood  *1,2,4                       			 
Spaghetti con vongole veraci	 € 12,00
Spaghetti with clams *1,2	
Spaghetti alla chitarra con cacio e pepe	 €  9,00
Fresh spaghetti with cheese and pepper (tomato) *1,3,7
Paccheri con salsiccia, funghi porcini e olio tartufato                         	 € 12,00
Pasta with sausages, mushrooms and truffle oil *1,7,8    
Linguine all’aragostella*                         	 € 18,00
Linguine with lobster*  *1,2  
Tagliatelle con code di gamberi* e porcini  (panna e pomodoro)	 € 11,00
Tagliatelle with shrimp tails* and porcini (cream and tomato) *1,2,3,7	
Tagliatelle con code di scampi* e zucchine (pomodorini freschi)	 € 11,00
Tagliatelle with shrimp tails* and courgettes (fresh cherry tomatoes) *1,3,14                
Paccheri all’astice	 €  20,00 
“Paccheri” pasta with lobster *1,2	
Risotto al caciocavallo con salsiccia	 €  9,00 
Risotto with cheese and sausages *7	  
Risotto con crema di tartufo nero e lametta di tartufo	 € 12,00 
Risotto with black truffle cream and truffle razor
Risotto ai frutti di mare	 € 11,00
Risotto with seafood *2,4,14

Primi piatti First dishes
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Tagliatelle al nero di seppia con gamberi, burrata e pistacchio 	 € 13,00
Tagliatelle with squid ink with prawns, burrata cheese and pistacchio *1,2,3,4,14
Paccheri al golfo (calamari, code di gamberi)	 €  12,00
Paccheri with squid and  shrimp tails *1,3,7,8
Spaghetti alla chitarra con gamberi, vongole, zucchine e pomodorini	 € 13,00 
Spaghetti alla chitarra with shrimps, clams, zucchini and tomatoes *1,2,3,4

Gamberoni  greca (pomodorini, olive e vino bianco)	 € 16,00
Prawns with cherry tomatoes, olives and white wine
Controfiletto con crema di zola e trevisana  	 € 16,00
Old-fashioned sirloin with cheese cream
Branzino in crosta di patate gratinate	 € 15,00
Filleted seabass in potato crust		

	
	

Lo Chef consiglia
The chef recommends
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Tagliata di manzo con rucola e grana 	 €	 16,00
Sliced beef with rocket salad and grana cheese *7	 	
Tagliata di manzo con funghi porcini e grana	 € 17,00
 Sliced beef with porcini mushrooms and grana cheese *7		
Involtino alla pugliese con patate / Pugliese roll with potatoes *7	 € 10,00
Castrato di agnello alla piastra / Grilled lamb	 € 14,00
Cotoletta alla milanese / Milanese cutlet	 € 15,00 
Costata di manzo alla griglia / Grilled beef rib	 € 16,00
Salsiccia alla piastra / Grilled sausage	 € 7,00 
Scaloppine ai funghi porcini / Marsala	 € 13,00
Escalopes with porcini mushrooms / Marsala	  
Grigliata mista di carne / Mixed grilled meats	 €  20,00
Bistecca alla piastra / Grilled steak	 € 11,00
Filetto di manzo alla griglia / Grilled beef fillet	 €  20,00
Filetto di manzo trifolato con patate e funghi porcini	 €  21,00
Beef filet with sautéed potatoes and porcini mushrooms	

Orata o branzino al forno / griglia / Bream or sea bass baked/ grill *4	 € 14,00	
Pesce spada* ai ferri  / alla mugnaia / Grilled swordfish* / miller *4	 € 13,00
Zuppa mista di pesce / Mixed fish soup *2,4,14	 € 15,00
Grigliata di pesce* / Seafood Grill*	 €  20,00
Trancio di salmone alla griglia/al vapore / Grilled/steamed  salmon steak*4	 € 12,00
Fritto misto di pesce / Fish fried mixed *2,14	 € 16,00 
Calamari alla griglia affumicati con scamorza	 € 15,00
Grilled smoked squid with scamorza cheese *7,14	
Gamberoni al lardo su letto di senape e panna *	 € 17,00
Grilled smoked squid with scamorza cheese  *7,14

Secondi piatti di carne
Main courses of meat

Secondi piatti di mare
Second courses of the sea
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Insalata di pomodori / Tomato salad	 € 4,00	
Insalata mista / Mixed salad	 € 4,00
Patate al forno / fritte  Baked potatoes / French fries	 € 4,50
Verdure miste / Mixed vegetables	 € 4,50 
Verdure alla griglia / Grilled vegetables	 € 4,50

Insalatona al profumo di mare 
(insalata mista, calamari, code di gamberi*  e surimi)	 € 10,00
Seafood scented salad (mixed salad, calamari, shrimp* tails and surimi) *2,4,14		
Insalatona Mediterranea (insalata mista, tonno, olive, cipolle rosse, sedano) 	 € 9,00
Mediterranean salad (mixed salad, tuna, olives, red onions, celery) *4,9	
Insalatona Primavera (pomodoro, insalata, rucola, mozzarella, tonno)	 € 9,00
Spring salad (tomato, salad, rocket salad, mozzarella, tuna) *4,7	
Insalatona Bizar (insalata mista, pollo alla griglia, scaglie di grana, salsa Sizar)	 € 10,00
Bizar salad (mixed salad, grilled chicken, grana cheese flakes, Sizar sauce) *3,7
Insalatona Mangia tutto                                                                                                                                                        	 € 9,00
(insalata mista, sedano, carote julienne, olive, tonno, mozzarella)	
Salad Eat everything (mixed salad, celery, julienne carrots, olives, tuna, mozzarella) *4,7,9	

Mozzarella DOP di Andria / Mozzarella DOP of Andria *7	 €	 6,00 
Caciocavallo al forno liscio / Smooth baked caciocavallo *7	 €	 7,00 
Caciocavallo al forno con verdure / Baked caciocavallo with vegetables *7	 €	 9,00
Misto di formaggi con miele e noci / Mixed cheese with honey and nuts	 €	 8,00
Scamorza affumicata con verdure / Smoked scamorza with vegetables *7	 €	 9,00 
Grana / Grana cheese *7	 €	 5,00 

Contorni / Side Dishes

Insalatone / Salads

Formaggi / Cheese
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ANTIPASTI / APPETIZERS
Gnocco fritto con crema di melanzane / Fried gnocco with aubergine cream *1,11	 € 7,00	
Bruschetta con pomodori / Bruschetta with tomatoes *1	 € 2,00
Involtini di melanzane, scamorza con scivolo di pomodoro	 € 8,00	
Aubergine and scamorza rolls with tomato *7
Polpette di ceci o fave con crema di sesamo VEGANO	 € 7,00
Chickpea or broad bean balls with sesame cream *11,15  VEGAN	
Antipasto misto vegetariano con crema di melanzane, crema di ceci e polpette di ceci	 € 8,00
Mixed vegetarian appetizer with aubergine cream, chickpea cream and chickpea balls *11	

PRIMI PIATTI / FIRST DISHES
Pasta e ceci / Pasta and chickpeas *1	 € 7,00	
Pasta e fagioli / Pasta and beans *1	 € 7,00
Risotto con trevisana e scamorza	 € 9,00
Rice with trevisana and scamorza *1,3,8
Tagliatelle ai porcini e crema di noci VEGANO 	 € 9,00
Tagliatelle with porcini mushrooms and walnuts cream *1,8 VEGAN
Zuppa di lenticchie con patate e carote VEGANO 	 € 8,00
Lentil soup with potatoes and carrots VEGAN
Trofie con mandorle, asparagi e pomodorino fresco VEGANO 	 € 9,00
Trofie with almonds, asparagus and fresh tomatoes *1,8  VEGAN

SECONDI PIATTI / SECOND COURSES
Frittata di verdure e formaggio grana 	 € 8,00
Vegetable omelette and grana cheese *3,7		
Burger* VEGANO / Burger* VEGAN	 € 8,00
Cotoletta di melanzane / Eggplant cutlet   *1,3	 € 8,00
 	
PIZZA VEGANO / PIZZA VEGAN
Verdure miste / Mixed vegetables *1	 € 6,00
Estiva / Summer *1	 € 5,00	
Luce nel bosco / Light in the woods *1	 € 9,00

		

Piatti vegetariani e vegani
Vegetarian and vegan dishes
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Acqua gassata 0,75l / Sparkling water 0.75l	 € 2,00	
Acqua naturale 0,75l / Natural water 0,75l	 € 2,00
CocaCola	 € 2,50
Fanta  	 € 2,50	
Sprite	 € 2,50	
The limone / pesca	 € 2,50
Birra piccola / Small beer *1	 € 3,00
Birra media / Medium beer*1	 € 4,50
Birra Weiss 0,5 l / Beer Weiss 0,5l *1	 € 5,00
Birra Weiss 0,3 l / Beer Weiss 0,3l *1	 € 3,00
Caffè / Espresso Coffee 	 € 1,20
Caffè corretto / Decaffeinato / Ginseng  / Correct coffee / Decaffeinated / Ginseng	 € 1,60
Amari e Liquori nazionali / Bitters and italian liqueurs	 € 2,50

Vino sfuso 1 litro / Bulk wine 1 liter	 € 8,00	
Vino sfuso 1/2 litro / Bulk wine 1/2 liter	 € 5,00
Vino sfuso 1/4  litro / Bulk wine 1/4 liter	 € 3,00

Acqua, alcolici, caffè / Drinks

Vino della casa / House wine

Tiramisù / Tiramisu *1,3,7	 € 5,00	
Panna cotta con caramello / Panna cotta with caramel *4,7	 € 4,50
Crema catalana / Catalan cream *7	 € 5,00	
Crepes con Nutella / Crepes with Nutella *1,3,6,7,8	 € 4,50	
Macedonia mista / Fragole  / Mixed fruit salad / strawberries	 € 4,50
Ananas / Ananas	 € 4,50
Fragole con gelato / Strawberries with ice-cream *7	 € 5,00
Macedonia mista / Ananas  con gelato /Mixed fruit salad / Pineapple with ice cream*7	 € 5,00
Sorbetto al limone / Lemon sorbet *3,6,7,8 	 € 3,00
Coppa gelato (crema, cioccolato, limone) / Ice cream cup (cream, chocolate, lemon)*7	 € 4,50

Dolci fatti in casa / Dessert
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Pizza / Pizza
PIZZE SPECIALI GOURMET

LA TOSCANA (pomodoro, scamorza, carpaccio di spada, rucola) 	 € 10,00
(tomato, scamorza cheese, carpaccio of swordfish, aragula salad) *1,4,7
LA TRENTINA (pom., mozzarella, carne salata, misto di funghi, pomodorini)	 € 10,00 
(tomato, mozzarella, salted meat in output, mixed mushrooms, tomato) *1,7
LUCE NEL BOSCO 	 € 9,00
(pomodoro, funghi misti, pomodorini, melanzane e zucchine a rondelle) VEGANO
(tomato, mixed mushrooms, yellow date pomace and sliced zucchini) *1 VEGAN
GENOVESE (mozzarella, polipo, pesto, patate lesse) *1,7	 € 10,00
CALIFORNIA (pom., mozzarella, carne salada, salsa tonnata, fette di pomodoro	 € 10,00
(tomato, mozzarella, carne salada, tuna sauce, tomato slices)*1,3,4,7	
CARTOCCIO DI MARE (pomodoro, mozzarella, frutti di mare)	 € 9,00
(tomato, mozzarella, seafood) *1,2,4,7,14
CARTOCCIO DI TERRA (pom., mozz., funghi, carciofi, olive, crudo)	 € 8,00
(tomato, mozzarella, mushrooms, artichoke, olive, raw ham) *1,7
STRIPPOLI  (mozzarella, friarielli, salsiccia)	 € 8,00
(mozzarella, friarielli, sausage) *1,7

PIZZE CLASSICHE

AFFUMICATA (pomodoro, mozzarella, pancetta, scamorza, radicchio)	 € 8,00
(tomato, mozzarella, bacon, scamorza cheese, red chicory) *1,7
AMERICANA (pomodoro, mozzarella, wurstel, patatine fritte) 	 € 7,50 
(tomato, mozzarella, wurstel, french fries) *1,7
ARCORESE (pom., mozzarella, peperoni, gorgonzola, rucola)	 € 7,00
(tomato, mozzarella,, peppers, gorgonzola, rocket salad) *1,7
BISMARK (pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, uova)	 € 7,00
(tomato, mozzarella, ham, eggs) *1,7,3	
BRIE (pomodoro, mozzarella, brie fresco, pomodorini freschi)	 € 7,00
(tomato, mozzarella, fresh brie, fresh tomato) *1,7
BUFALINA (pom., mozzarella di bufala campana dop)	 € 8,00
(tomato, buffalo mozzarella dop from Campania) *1,7
BURRATA (pomodoro, burrata fresca, pomodorini freschi, olive nere)	 € 8,00
(tomato, fresh burrata, fresh tomatoes, black olives) *1,7
CALZONE  FANTASIA (pomodoro, mozzarella, melanzane fritte, prosciutto cotto)	 € 7,00 
(tomato, mozzarella, fried aubergines, ham) *1,7
CALZONE  FARCITO (pom., mozzarella, prosciutto, funghi, carciofini)	 € 7,00 
(tomato, mozzarella, ham, mushrooms, artichokes) *1,7 
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CALZONE  NORMALE (pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto)	 € 6,00
(tomato, mozzarella, ham) *1,7	
CAPRICCIOSA (pom., mozz., prosciutto, funghi, carciofini, capperi, olive, origano)	 € 7,00 
(tomato, mozzarella, ham, mushrooms, artichokes, capers, olives, oregano) *1,7
CONFUSA(metà calzone, metà margherita)	 € 6,00
(half calzone, half margherita) *1,7
CRUDO (pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo)	 € 7,50
(tomato, mozzarella, raw ham) *1,7	
DECISA (pom., mozzarella, salame piccante, bresaola, rucola, grana)	 € 8,50
(tomato, mozzarella, spicy salami, bresaola, rocket salad, grana cheese) *1,7
DIAVOLA (pomodoro, mozzarella, salame piccante)	 € 7,00
(tomato, mozzarella, spicy salami) *1,7	  
FOCACCINA (olio e sale) (oil and salt) *1	 € 2,50
FOCACCIA PRIMAVERA  (pom. fresco a fette, prosciutto crudo, insalata, 
mozzarella fresca d’Andria, origano, olio)	 € 8,00	
(fresh sliced tomato, raw ham, salad, fresh mozzarella of Andria, oregano, oil) *1,7
FRUTTI DI MARE (pomodoro e frutti di mare*)	 € 8,00
(tomato and seafood*) *1,7	
FUNGHI PORCINI (pomodoro, mozzarella, funghi porcini*)	 € 7,50
(tomato, mozzarella, porcini mushrooms*) *1,7
FURBA (pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi, wurstel)	 € 7,00 
(tomato, mozzarella, ham, mushrooms, wurstel) *1,7
GAMBERETTI E ASPARAGI (pomodoro, mozzarella, gamberetti*, asparagi)	 € 8,00 
(tomato, mozzarella, shrimp*, asparagus) *1,7,2
GIUSTA (pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi, brie fuso)	 € 7,50
(tomato, mozzarella, ham, mushrooms, melted brie) *1,7
GUANCIA GUANCIA (mozzarella, crema di carciofi, guanciale, grana)	 € 8,00
(mozzarella, artichoke cream, bacon, grana cheese) *1,7
MARINARA (pomodoro, aglio, origano) / (tomato, garlic, oregano) *1	 € 4,00 
MARGHERITA (pomodoro, mozzarella) / (tomato, mozzarella) *1,7	 € 5,00 
MESSICANA (pomodoro, mozzarella, pancetta, cipolle, olio piccante)	 € 7,00
(tomato, mozzarella, pancetta, onions, spicy oil) *1,7
MONTANARA (pomodoro, mozzarella, speck, brie)	 € 7,50
(tomato, mozzarella, speck, brie) *1,7
NAPOLI (pomodoro, mozzarella, acciughe, origano)	 € 6,50 
(tomato, mozzarella, anchovies, oregano) *1,7,4
PUGLIESE (pomodoro, mozzarella, cipolle, olive, peperoncino, origano)	 € 6,50 
(tomato, mozzarella, onions, olives, chilli pepper, oregano) *1,7
PROSCIUTTO E FUNGHI (pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi)	 € 6,50
(tomato, mozzarella, ham, mushrooms) *1,7
PROSCIUTTO (pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto)  	 € 6,50
(tomato, mozzarella, ham) *1,7
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PIZZA DELLA CASA (pomodoro, mozzarella, caciocavallo, salsiccia)	 € 7,50
(tomato, mozzarella, caciocavallo, sausage) *1,7
QUATTRO FORMAGGI (pomodoro, mozzarella, gorgonzola, caciocavallo, grana)	 € 7,50
(tomato, mozzarella, gorgonzola, caciocavallo, grana cheese)  *1,7
QUATTRO STAGIONI (pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi, carciofi, olive)	 € 7,00
(tomato, mozzarella, ham, mushrooms, artichokes, olives) *1,7
SAPORITA (pomodoro, mozzarella, gorgonzola, salame piccante)	 € 7,50 
(tomato, mozzarella, gorgonzola, spicy salami) *1,7
SALMONE (pomodoro, mozzarella, salmone, rucola)	 € 7,50
(tomato, mozzarella, salmon, rocket salad) *1,4,7
SPECK E SCAMORZA (mozzarella, speck, scamorza)	 € 7,00
(mozzarella, speck, scamorza) *1,7	
TONNO E CIPOLLA (pomodoro, mozzarella, tonno, cipolla) 	 € 6,50
(tomato, mozzarella, tuna, onion) *1,7,4	
TIROLESE (pomodoro, mozzarella, salsiccia, peperoni)	 € 7,00 
(tomato, mozzarella, sausages, bell pepper) *1,7 	
TOPOLINO (pomodoro, mozzarella, speck, gorgonzola)	 € 7,00
(tomato, mozzarella, speck, gorgonzola) *1,7	
TRICOLORE (pomodoro, mozzarella, scamorza, trevisana, rucola)	 € 6,50
(tomato, mozzarella, scamorza, trevisana, rocket salad) *1,7
VERDURE (pom., mozz., melanzane, zucchine, peperoni alla piastra)	 € 6,50
(tomato, mozzarella, aubergines, courgettes, grilled peppers) *1,7
ZUCCONA (pomodoro, mozzarella, zucchine, salsiccia)	 € 7,00
(tomato, mozzarella, zucchini, sausage) *1,7
3 SAPORI (pomodoro, mozzarella, salame dolce, gorgonzola, acciughe)	 € 7,50
(tomato, mozzarella, sweet salami, gorgonzola, anchovies) *1,7,4

Aggiunte / Extra: 
Pizza con farina kamut/ integrale / kamut flour/ whole wheat*1	 € 0,50
Pomodoro, mozzarella e altro / Tomato, mozzarella and more *7                  	 € 1,00
Prosciutto crudo  / Raw ham	 € 1,50
Porcini  / Porcini mushrooms	 € 1,50
Bresaola  / Bresaola	 € 2,00
Mozzarella di bufala campana DOP / Buffalo mozzarella cheese DOP*7	 € 3,00
Burrata / Apulian burrata cheese*7                                      	 € 3,00



Via Madre A.E. Picco (angolo via La Salle)
 20132 Milano - MM2 Cimiano

Tel. 02 27209103 
www.strippoli.it 

info@strippoli.it – ristorantestrippoli@gmail.com

 Si avvisa la gentile clientela che negli alimenti e nelle bevande preparati e somministrati in questo esercizio,  
possono essere contenuti ingredienti o coadiuvanti considerati allergeni.
 We inform our customers that food and beverages prepared and administered here, can contain ingredients or      
adjuvants considered allergens.

 Elenco delle sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze utilizzati in questo esercizio e presenti nell’allegato II del reg. UE    
n.1169/2011 
List of allergenic ingredients used in this place and present annex II of the EU reg.no. 1169/2011 “substances or products causing allergies 
or intollerances”

[1]	Cereali contenenti glutine, cioè grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o i loro ceppi derivati e prodotti derivati.
	 Cereals containing gluten , i.e wheat, rye, barley, oat, emmer, kamut, their derivative strains and by-products.
[2]	Crostacei e prodotti a base di crostacei.
	 Crustaceans and products based on shellfish.
[3]	Uova e prodotti a base di uova.
 	 Eggs and by-products.
[4]	Pesce e prodotti a base di pesce
 	 Fish and products based on fish.
[5]	Arachidi e prodotti a base di arachidi.
 	 Peanuts and peanut-based products.
[6]	Soia e prodotti a base di soia.
 	 Soy and soy-based products.
[7]	Latte e prodotti a base di latte (lattosio incluso).
 	 Milk and dairy products ( lactose included).
[8]	Frutta a guscio, vale a dire mandorle, nocciole, noci, noci di acagiù, noci di pecan, noci del Brasile, pistacchi, noci macadamia o noci del Queensland e i loro prodotti.
 	 Fruits in shell, i.e. almonds, hazelnuts, walnuts, cashew, pecan, Brazil, pistachios, macadamia nuts or Queensland and their by-products.
[9] Sedano e prodotti a base di sedano.
 	 Celery and products based on celery.
[10]Senape e prodotti a base di senape.
 	 Mustard and mustard-based products.
[11]Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo.
 	 Sesame seeds and sesame seed-based products.
[12]Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10mg/kg.
	 Sulphur dioxide and sulphites in concentrations above 10mg/kg.
[13]Lupini e prodotti a base di lupini.
	 Lupine and lupine-based products.
[14]Molluschi e prodotti a base di molluschi.
	 Molluscs and products based on molluscs.
[15]Fave e piselli.
	 Fava beans and peas.

Le informazioni circa la presenza di sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze sono 
disponibili rivolgendosi al personale in servizio.
The information about the presence of substances or products causing allergies or intolerances can be provided by the 
staff in service.


